






歳入
178億5,063万円

市税
35.7％

その他
8.3％

繰越金
2.2％

労働費
0.1％

地方交付税
20.2％

諸収入
2.3％

繰入金
5.7％
県支出金
6.2％

国庫支出金
7.3％

市債
9.7％

地方消費税交付金
2.4％

消防費
4.7％

商工費
4.0％

議会費
1.3％



歳出
168億940万円

民生費
32.3％

労働費労働費労働費
0.1％0.1％0.1％

教育費
17.5％

消防費消防費消防費
4.7％4.7％4.7％

商工費商工費商工費
4.0％4.0％4.0％

議会費議会費議会費
1.3％1.3％1.3％

衛生費
7.1％

公債費
7.3％

土木費
9.2％

総務費
11.7％

農林水産業費
4.8％















市政ニ ースュINFORMATIONINFORMATIONINFORMATION
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簡単シンプル生春巻

モッツァレラチーズ …………

サニーレタス …………………

ロースハム ……………………

生春巻きの皮 …………………

粗引き黒コショウ ……………

スイートチリソース …………

１ 個

３ 枚

６ 枚

６ 枚

少 量

適 量

モッツァレラチーズは12等分の棒状に切ってお
く。

生春巻きの皮を１枚ずつ水につけて戻し、手で半
分にちぎったサニーレタス、ロースハムをのせ、
モッツァレラチーズを芯にして巻く。

１本を３等分に切り、お皿に盛りつけ、粗引き黒
コショウを上からかけ、スイートチリソースをか
けてできあがり。

❶

❷

❸

ー
ズ
は
大
き
く

分
け
て
ナ
チ
ュ
ラ
ル

チ
ー
ズ
と
プ
ロ
セ
ス

チ
ー
ズ
に
分
け
ら
れ

ま
す
。
前
者
は
乳
を

原
料
に
発
酵
さ
せ
て

作
り
、後
者
は
ナ
チ
ュ

ラ
ル
チ
ー
ズ
を
ブ
レ

ン
ド
し
て
作
り
ま
す
。

　

チ
ー
ズ
は
カ
ル
シ

ウ
ム
の
補
給
源
と
な

る
ほ
か
、
身
体
を
作

る
た
ん
ぱ
く
質
も
多

く
含
ん
で
い
ま
す
。

た
だ
加
工
時
に
塩
を

加
え
る
た
め
、
食
べ

過
ぎ
て
塩
分
の
取
り

過
ぎ
に
な
ら
な
い
よ

う
に
注
意
し
ま
し
ょ

う
。

　

今
回
の
料
理
は
ナ

チ
ュ
ラ
ル
チ
ー
ズ
の

中
で
も
く
せ
が
な
く
、

食
べ
や
す
い
モ
ッ

ツ
ァ
レ
ラ
チ
ー
ズ
を

入
れ
た
生
春
巻
で
す
。

彩
り
に
ト
マ
ト
や
カ

ラ
ー
ピ
ー
マ
ン
な
ど

を
入
れ
て
も
よ
い
で

し
ょ
う
。

（
撮
影
協
力　

み
ど
り

市
食
生
活
改
善
推
進

協
議
会
）

チ

（１人分 97 キロカロリー）


