


歳入

市税
32.0％

その他
7.9％

地方消費税交付金
2.4％

その他
1.2％

地方交付税
18.6％

繰越金
2.8％

繰入金
5.3％
市債
6.5％

県支出金
7.2％

国庫支出金
14.4％

諸収入
2.9％

商工費
4.５％

農林水産業費
3.3％

諸支出金
1.4％



歳出

民生費
34.5％

その他その他その他
1.2％1.2％1.2％

教育費
13.1％

商工費商工費商工費
4.５％4.５％4.５％

農林水産業費農林水産業費
3.3％3.3％3.3％

諸支出金諸支出金諸支出金
1.4％1.4％1.4％

衛生費
7.7％

公債費
7.8％

土木費
9.1％

総務費
12.6％

消防費
4.8％
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【ナイターレース開催日】

【場外発売日】

ボ
ー
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私の

長崎県新上五島町

クラブ紹介

モダンな鉄筋校舎で学んだ思い出の島モダンな鉄筋校舎で学んだ思い出の島



Topics

  フォト・トピックス
 フォト・トピックス
 フォト・トピックス



 フォト・トピックス
 フォト・トピックス







サケの香り蒸し

塩ザケ（甘口） ……………………………
コショウ ……………………………………
オーブンシート ……………………………
玉ネギ …………………………
セロリ …………………………
パプリカ（赤・黄） …………………
パセリのみじん切り ………………
レモン …………………………………
バター …………………………
しょうゆ …………………………

４切れ
少々
４枚

１／２個(80g)
１／２本(40g)

各１／４個
１／４枝分
１／４個

大さじ２(26g)
小さじ１(6g)

サケにコショウをふる。
玉ネギ、セロリ、パプリカは薄切りにする。
レモンは絞り、皮は黄色の部分だけをみじん
切りにする。
オーブンシートの中央に玉ネギ・セロリ・鮭・
パプリカ・バター・パセリ・レモンの皮の順
にのせ、レモン汁・しょうゆをふって口を閉
じる。
オーブンを200度に予熱し、20分焼く。包
んだままお皿に盛りつけて出来上がり。

❶
❷

❸

❹

ケ
は
日
本
人
に

馴
染
み
の
あ
る
魚
の

１
つ
で
す
。
捕
れ
る

時
期
が
決
ま
っ
て
い

ま
す
が
、
冷
凍
や
塩

漬
け
な
ど
が
で
き
る

の
で
時
期
を
問
わ
ず

店
頭
に
並
ん
で
い
ま

す
。
安
価
で
安
定
し

た
量
を
流
通
さ
せ
る

加
工
技
術
に
塩
を
使

っ
て
い
る
の
で
、
ど

う
し
て
も
塩
分
の
摂

取
量
が
増
え
て
し
ま

い
が
ち
で
す
。

　

今
回
の
レ
シ
ピ
は

塩
ザ
ケ
を
使
っ
て
い

ま
す
。
生
ザ
ケ
に
比

べ
て
塩
分
が
強
い
の

で
下
味
は
コ
シ
ョ
ウ

だ
け
で
す
。
塩
や
し

ょ
う
ゆ
で
味
付
け
を

し
な
く
て
も
、
バ
タ

ー
や
レ
モ
ン
な
ど
の

香
り
を
上
手
に
利
用

す
る
と
、
お
い
し
く

食
べ
ら
れ
ま
す
。

　

料
理
１
人
分
に
含

ま
れ
る
塩
分
は
1.7
ｇ

で
、
そ
の
う
ち
サ
ケ

に
は
1.4
ｇ
で
す
。

（
撮
影
協
力　

み
ど

り
市
食
生
活
改
善
推

進
協
議
会
）

サ

（１人分 199 キロカロリー）

３歳未満（受付
時点）のお子さ
んの写真を募集
しています。お子
さんの笑顔を広
報紙面に掲載し
てみませんか。
お子さんの氏名
（ふりがな）、生
年月日、住所、電
話番号、保護者
氏名、コメント
(40字以内)を
明記し、お子さ
んの写真を添え
て秘書課広報
広聴係（笠懸庁
舎）へ

写 真 募 集

初めてのお祭り！　
来年もみんなで行こ
うね！　来年は何食
べようか？

高橋 幸菜
1歳３カ月

 たかはし　ゆきな

岡田 依音
２歳４カ月

　　おかだ　  いおん

小倉 瑠生
２歳１１カ月

　 おぐら　   る い

野澤　碧
5カ月

　 のざわ　　あおい

チャームポイントはく
るりんヘアー。アンパ
ンマンとお兄ちゃんの
依吹が大好きです。

もうすぐ３歳！
これからも元気いっぱ
い遊んで成長していこ
うね！

我が家のアイドル！　
家族みんなで笑顔でい
ようね！

笑笑顔で笑顔でで

ぱ
こここ

いいい


